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INSTRUCAO DE SERVICO DIPOA/IAGRO N°®Q0 23.
Campo Grande22 de Fevereirode 2023.

Estabelecer procedimentos a serem
adotados quando das fiscalizacdes
realizadas pelos Fiscais Estaduais
Agropecuarios na inspecdo de
Estabelecimentos Registrados no

SIE/MS.

Considerando a necessidade de oferecer produtos de origem animal com qualidadeocuidade
conforme Lei Estadual n° 4820 de 10 de margo de 2016 além dafispostos no Decreto Federal n°® 913
de 29 de marco de 2017alterada pelo Decreto 10.468 de 18 de agosto de 20dDecreto N° 14.756 de
12 de junho de 2017 Portaria IAGRO/MS N9.693, de 17 de fevereiro de 2023, Portaria IAGRO N°
3.695, de21 dedezembrode 2022;

ConsiderandoPortaria IAGRO/MSn® 3.649, de 18 de maio de 2020, que estabeleceo controle
efetivo de movimentag&o de animais com destino ao abate no Estado do Mato Grosso do Sul, e da outras
providéncias;

Considerando Portaria IAGRO/MS N°3.662, de 19 de novembro de 2020que estabelece a
obrigatoriedade do lancamento das informacdes dos achados de inspecdo sanitaria, detectados pelo
Servigo de Inspecéo SIM, SIE e SIF, nos estabelecimentos de abate no Estado do Mato Grosso do Sul e
daoutras providéncias

Considerandoa necessidade de padronizagcdoas normas operacionais para execug¢ao do
servigo deinspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal no Estado déato Grosso do
Sulz MS;

INSTRUIMOS

1. O Fiscal Estadual Agropecuério devera analisar as condicdes fisicas geraisndéstria e
verificar a implantacdo e execucdo @s autoontroles nas industrias sob sua
responsabilidade.

2. As fiscalizagBegtanto na estrutura fisica da plantacomo documental deverdo ser realizadas
em todos os elementos de controle da empresatendo em vista a verificagdo de
conformidade ou n&do desteselementos. Estes resultados serdo norteadores para a
implantacdo das frequéncias de fiscalizagdo baseada no Risco Estimado asociado ao
Estabelecimento (RE).

3. A Avaliacdo do programa de trabalho da indlstria e seus registros, para o0s
estabelecimentos periédicos , devera ocorrer em todas as fiscalizac6eslas quais as
frequénciassao definidas pelo calculo do risco. Para as awaldes do programa de trabalho
da indastria e seus registros dosestabelecimentos permanentes , a frequéncia sera
trimestral.

4. Afiscalizacaado local e dos documentos nos estelecimentos,devera seguiras orientacées
constantes no Anexo | desta Instrucdo de Servigo.
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5. O Fiscal Estadual Agropecuario responsavel pela inspecdo na planta devera encaminhar

10.

11

12.

13.

amostras referentes aocontrole fiscal indicativo , conforme cronogramaelaborado pela
DIPOA Para amostrasencaminhadas aodLABSENAle PROBIQos laudos serdaecebidos
pelos nucleos.O nuicleo enviara viaComunicagdo Interna do EDO®IS o resultado da
analise com a devida orientacdoJa para asamostras encaminhadas para laboratorios
credenciadospelo MAPA os laudos sdo encaminhados par@ estabelecimento.Apds o
recebimento do resultado, a industria deverdencaminhar as andlises para o FEA
responsavel pela coleta O FEA responsavel pela coleta, deverd enviar o resultado
encaminhado pelo estabelecimento paraRIPOA via Comunicac¢éo Interna do EDO®IS O
nacleo correspondentefara orientacdes a respeito do resultado das analises para o FEA
responséavel pela coletayia Comunicacao Interna do EDOWIS.

Estdo disponiveis nos documentos compartilhados da INTRANE® cronograma e as
orientacdes referentes a coleta e acondicionamento das amostras.

O FEA regionalizado atendera as coletas no prazo peétabelecido em cronograma de
coleta. O ndo envio das amostras deverd gerar unpastificativa elaborada pelo FEA
regionalizado e encaminhada através déomunicacaolnterna (CVEDOGMS) a DIPOA.

Fiscalizacdo periddica: d-iscal Estadual Agropecudrioesponsavel pela inspecao na planta
deverd preencher o FOR.DIPOA.00Z Verificagdo Oficial dos Elementos de Controle -
INSPECAO PERIODICA, escanedo e enviarao Nucleo através d&EDOGMS indicando no
A Al Blissunfd a SIGLA do Nucleo de interesse (NUCAR, NULEUMEL, NUOVQS
NUARTE NUPESJ; conforme Cl CIRCULAR DIRPRES/IAGRGBBE 26/02/2019. O envio
dos relatérios deveraser feitono maximo até o 5° dia util do més subsequentd.guarda ds
relatérios Verificagdo Oficial dos Elementos de Controle originais sao de responsabilidade
do FEA que o elaborope deverdo permanecer nos arquivos do Esitorio local onde esta
localizada a planta.

Fiscalizacdo permanente: d-iscal Estadual Agropecudrio responsavel pela inspecado na
planta devera preencheisemanalmente o FOR.DIPOA.NUCAR.030erificacdo Oficial dos
Elementos de Controle - INSPECAO PERMANENTE, escanedo e enviar ao Nlcleo através
doEDOGMSET AEAAT AT 11 AAiI BT O! 6001 O1 6 ,bonfdrine , !
CI CIRCULAR DIRPRES/IAGRO n° 3 DE 26/02/20@enviodos relatérios semanaigievera

ser feito no maximo até o 5° dia UGt do més subsequente. A guarda dos relatériode
Verificagcdo Oficial dos Elementos de Controle originais sdo de responsabilidade do FEA
gue o elaborou e deverao permanecer nos arquivos ®IE da industria

Devera ser entregue, ao responsavel petstabelecimento, uma via de todoofmulario de
Verificacdo Oficial dos Elementos de Controle emitido. O documento, devidamente
preenchido,deveraser assinado pelo fiscal e pelo responsavel da industria.

. O relatério com ndo conformidades devera ser respalido pelo estabelecimento com

MOD.DIPOA.008 Cronograma de correcGe® prazo maximo de 5 dias.

Para os estabelecimentoperiodicos registrados noSIE afrequéncia minimade fiscalizacao
serd determinada pelo Risco Estimado Associado ao Estabelecimerf®E), conforme
Instrucdo de Serviccespecifica

As analises microbiolégicassicoquimicas e de frauddos produtos devem atender eus

Al
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realizaadbs conformelista de analises do Ministério da Agilicira e PecuarigMAPA) que se
encontra no site da IAGRID no sitedo MAPA. Essa lista deve ser consultada sempre que houver
coleta de produtos, pois a mesma € atualizada constantemente pelo MAPA.

14. Asfrequéncias deandlises de controle de qualidade deveraser realizadas pelas industrias
em numero igual ou superior as estabelédas para as analises fiscais em cronograma
elaborado pela DIPOAdisponivel na intranetaos FEAs.

15. Em _nenhuma hipGtese a andlise de controle de qualidade servird coma@nalise de
contraprova diante do resultado da analise fiscal.

16. O FEA responséavel pelendlstria deveré executar a inspecdo e elaborarncaminhar e
arquivar os seguintes documentos referentes alducleo de Leite e Derivados :

1 MOD.DIPOA.010 Sintese Mensal de Produc@oArquivado na Unidade local onde
estd localizada a industriae a DIPOA enviar apenasia digital anexada a C.l. do
EDOCGMS;

1 MOD.DIPOA.014Sintese Mensal de Recebimento de Matéria Prim&rquivado na
Unidade local onde esta localizada a indastria e & DIPOA enviar apenas via digital
anexada a C.l. do EDEMIS;

1 MOD.DIPOA.012Sintese Mensal de Comercializag&oArquivado na Unidade local
onde est4 localizada a industria e & DIPOA enviar apsnaa digital anexada a C.l. do
EDOGMS;

1 FOR.DIPOA.NULEI.0O03 Mapa de Condenacdo e Aproveitamento Condicional de
Leite e Derivados- Arquivado na Unidade local onde esté localizada a industria e a
DIPOA enviar apenas via digital anexada a C.|.EIDOCMS;

1 FORDIPOA.001- Verificagdo Oficial dos Elementos de Controle - INSPECAO
PERIODICA (carne, leite, ovos, pescado e mel)Arquivado na Unidade local onde
esta localizada a industria e a DIPOA enviar apenas via digital anexada a C.l. do
EDOGMS

17. O FEA responsavel pela industriaevera executar a inspecdo e elaborar, encaminhar e
arquivar os seguintes documentos referentes alucleo de Carne e derivados:

1 MOD.DIPOA.010Sintese Mensal de Produc&dnspecéao periddica : Arquivado na
Unidade localonde esté localizada a industria e a DIPOA enviar apenas via digital
anexada a C.l. do EDEGMS Inspecdo Permanente: Arquivado SIE ra inddstria
(Abatedouro frigorifico e Abatedouro frigorificocomunidade de beneficiamento de
produtos carneos; e a DIPOA eviar apenas via digital anexada a C.l. do ED®IS;

1 MOD.DIPOA.01t Sintese Mensal de Recebimento de Matéria Pringalnspegéo
periddica: Arquivado na Unidade local onde esta localizada a industria e a DIPOA
enviar apenas via digital anexada a C.l. do ED®IS; Inspecdo Permanente:
Arquivado SIE ra industria (Abatedouro frigorifico e Abatedouro frigorifico com
unidade de beneficiamento de produtos cameos); e & DIPOA enviar apenas via
digital anexada a C.l. do EDQZS;

1 MOD.DIPOA.012 Sintese Mensal de Comercializagde Inspecdo periddica:
Arquivado na Unidade local onde esta localizada a industria e a DIPOA enviar apenas
via digital anexada a C.l. do EDEMS; Inspecdo Permanente: Arquivado SIEna
indastria (Abatedouro frigorifico e Abatedouro frigorifico com unidade de
beneficiamento de produtos careos); e a DIPOA enviar apenas via digital anexada
a C.l. do EDOW®IS;
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MOD.DIPOAIUCARI04 z Modelo de declaracdo de conformidade de produto de
origem animal comestivel 1 via Arquivadono Controle de Qualidade d indUstria;
MOD.DIPOAIUCARIO5 z Modelo dedeclaracdo de conformidade de progto de
origem animal comestivelz SISBI 1 via Arquivado no Controle de Qualidade d
industria;

MOD.DIPOAIUCARIO6 z Modelo de napa mensal de declaracdo de
conformidade de produto de origem animal comestivel via Arquivado SIEna
industria; para a DIPOA enviar apenaga digital anexada ao EDOC/MS
FOR.DIPOA.00t Formuléario de Verificagcdo Oficial dos Elementos de Controle
para industrias com inspec¢doperiodica (Carne, leite, ovos, pescado e mel)
Arquivado naUnidade local onde esta localizada a industria e a DIPOA enviar apenas
via digital anexada a C.I. do EDEVS;

FOR.DIPOA.NUCAR.030Formulario de Verificacdo Oficial dos Elementos de
Controle para industrias com inspecagoermanente : 1 via Arquivado SIE na
industria; para a DIPOA enviar apenas via digital anexada adD®C/MS;
FOR.DIPOA.NUCAR.O0®1apa mensal de condenacéo de avdsvia Arquivado SIE
na industria; para a DIPOA enviar apenas via digital anexada a®BC/MS
FOR.DIPOA.NUCAR.006 Papeleta de Inspecdo Diaria Ante-mortem z 1 via
Arquivado SIEnaindustria;

FOR.DIPOA.NUCAR.OQPapeleta de Inspecgéo Diaria de Orgéos e Viscerad: via
Arquivado SIE na industria;

FOR.DIPOA.NUCAR.OQ8preensdes, aproveitamento condicional e condenagdes
de &gaos, visceras e carcacgsdocumento de inspecéo diariaz 1 via Arquivado
SIE na industria;

FOR.DIPOA.NUCAR.O1Boletim diario de condenacéo de aves via Arquivado
SIE na indUstria;

FOR.DIPOA.NUCAR.OZ7Papeleta de exame do Departamento daspecéo Final
(DIF): 1 via Arquivado SIE na industria. N&o devera ser encaminhado a DIPOA;
FOR.DIPOA.NUCAR.028Papeleta registro da inspe¢do pasnortem do abate de
emergéncia: 1 via Arquivado SIE na industria. Nao deverd ser encaminhado a
DIPOA,;

FORDIPOA.NUCAR.0297 Papeleta controle das carcacas destinadas ao
aproveitamento condicional: 1 via Arquivado SIE na indUstria. Ndo devera ser
encaminhado a DIPOA;

FORM_BRWUUB - Formulario de notificacdo de lesdes compativeis com brucelose
ou tuberculose olservadas em matadourog 1 via Arquivado SIEna inddstria; para

a DIPOA enviar apenasgia digital anexada ao EDO®IS.

Ficam eliminados os seguintes formulérios:

E

= =4 =9

FOR.DIPOA.NUCAR.08Demonstrativo mensal de doencas por procedéncia;
FOR.DIPOA.NUCAR.00RMovimento mensal de apreensdes de carcaca,
FOR.DIPOA.NUCAR.004Mapa mensal de controle de certificado sanitario de
produto comestivel;

FOR.DIPOA.NUCAR.005Mapa mensal de controle de certificado sanitario de
produto ndo comestivel;

FOR.DIPOA.NUCAR.O6€ertificado Sanitario Produto Comestivel
FOR.DIPOA.NUCAR.O1Certificado sanitario ndo comestivel;
FOR.DPOA.NUCAR.012 Verificagdo MRE
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i FOR.DIPOA.NUCAR.01®Resumo mensal de verificacdo dos elementos de inspecéo
em industrias de fiscalizacdo permanente;

i FOR.DIPOA.NUCAR.O1C€ertificado sanitario- produto ndo comestivel (sisbi)

1 FOR.DIPOA.NUCAR.O1Eertificado sanitario- produto comestivel (sisbi),

1 FOR.DIPOA.NUCAR.O1&elatério de embarque de produtos

1 FOR.DIPOA.NUCAR.O1Relatério de ndo conformidade (RNG)

1 FOR.DIPOA.NUCAR.O181apa de controle de abate (guia de transit)

1 FOR.DIPOA.NUCAR.O01¥erificacdo afericao de instrumentos;

i FOR.DIPOA.NUCAR.020 Verificacdo de cloro residual e PH da agua de
abastecimento;

1 FORDIPOA.NUCAR.024 Verificacdo de temperatura;

1 FOR.DIPOA.NUCAR.022/erificacdo semanal do abate humanitario;

1 FOR.DIPOA.NUCAR.023/erificacao das instalacoes;

1 FOR.DIPOA.NUCAR.024/erificagdo de PPHO;

1 FOR.DIPOA.NUCAR.O025Verificacdo dos procedimentos sanitarios operacionais
(PSO);

1 FOR.DIPOA.NUCAR.O2¥erificagdo mensal de saude ocupacional;

18. O FEA responsavel pela industrialevera executar a inspecdo e elaborar, encaminhar e
arquivar os seguintes documentos referentes ablucleo de Ovos e Derivados:

1

MOD.DIPOA.010 Sintese Mensal de ProducaeArquivado na Unidade local onde
estd localizada a industria e a DIPOA enviar apenas via digital anexada a C.l. do
EDOGMS;

MOD.DIPOA.014Sintese Mensal de Recebimento de Matéria Prim&rquivado na
Unidade local onde esté localizada a industria e a DIPOA enviar apenas via digital
anexada a C.l. do ED@GgS;

MOD.DIPOA.012Sintese Mensal de Comercializag&oArquivado na Unidade local
onde esté localizada a industria e a DIPOA enviar apenas via digital anexada a C.l. do
EDOCGMS;

FOR.DIPOA.00%* Formulario de Verificagdo Oficial dos Elementos de Controle
para industrias com inspe¢do periddica (Carne, leite, ovos, pescado e mel)
Arquivado na Unidade local onde esta localizada a industria e & DIPOA enviar apenas
via digital anexada a C.l. do EDEMIS

19. O FEA responsavel pela industrialevera executar a inspecdo e elaborar, encaminhar e
arquivar os seguintes documentos referentes aNucleo de Mel e Derivados:

)l

MOD.DIPOA.010 Sintese Mensal de Produc&oArquivado na Unidade local onde
esta localizada a industria e a DIPOA enviar apengs digital anexada a C.l. do
EDOCMS;

MOD.DIPOA.011Sintese Mensal de Recebimento de Matéria Prim&rquivado na
Unidade local onde esté localizada a industria e a DIPOA enviar apenas via digital
anexada a C.l. do ED@GS;

MOD.DIPOA.012Sintese Mensatle Comercializacdo Arquivado na Unidade local
onde esté localizada a industria e & DIPOA enviar apenas via digital anexada a C.1. do
EDOGMS;

FOR.DIPOA®@ - Formulario de Verificagdo Oficial dos Elementos de Controle
para industrias com inspe¢do periotta (Carne, leite, ovos, pescado e mel)
Arquivado na Unidade local onde esta localizada a igdtria e a DIPOA enviar apenas
via digital anexada a C.l. do EDEMIS
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20. O FEA responséavel pela industrialeverd executar a inspe¢éo e elaborar, encaminhar e

21.

22.

23.

24.

arquivar os seguintes documentos referentes aducleo de Pescado e Derivados:

1 MOD.DIPOA.010 Sintese Mensal de Produc@oArquivado na Unidade local onde
estd localizada a industria e a DIPOA enviar apensgia digital anexada a C.l. do
EDOGMS;

1 MOD.DIPOA.014Sintese Mensal de Recebimento de Matéria Prim&rquivado na
Unidade local onde esta localizada a industria e & DIPOA enviar apenas via digital
anexada a C.l. do EDEMIS;

1 MOD.DIPOA.012Sintese Mensatle Comercializacdo Arquivado na Unidade local
onde est4 localizada a industria e & DIPOA enviar apenas via digital anexada a C.l. do
EDOGMS;

 FOR.DIPOAM@L - Formulario de Verificagcdo Oficial dos Elementos de Controle
para industrias com inspecdo peridita (Carne, leite, ovos, pescado e mel)
Arquivado na Unidade local onde esta localizada a iadtria e a DIPOA enviar apenas
via digital anexada a C.I. do EDeMS

Os MODserao preenchidos e assinados pelo responsavel do estabelecimento e deveréo ser
entregues ao FEA responsavekela fiscalizagdo da Industria. Anstrucdo de envio encontra
se no rodapé de cada documento.

Os FOMs deverdo seguir ainstrugdo de envio que encontra-se no rodapé de cada
documento. Deverao ser preenchidos e encaminhadadigitalmente via C.I. do EDOC/M&té
o 5° diautil do més subsequenteO ndo envio do=ORMs devera gerar umgustificativa
elaborada pelo FEA regionalizado e encaminhadatravés de comunicagéo interna (C
EDOGMS) a DIPOA.

O FEA responsavel pela inspecdo na plarmi@ empresas registradas no Ndcleo de Leite e
Derivados devera doservar a aplicacdo das exigéncias dastrucdo Normativa MAPA n°
76/201 8 e Instru¢cdo Normativa MAPA N° 77/2018 durante o periodo de sua vigéncia, au
utilizacdo deoutros atos Normativos de instancia superior conforme previstmo Artigo 1°
daPortaria IAGR(3.537,de 07 de dezembro de 2015.

Fica revogada

a. Instrucdode ServicoDIPOA/IAGR® 003/20 20.

Cristianne MariaXimenes NogueiraPetrucci
Fiscal Estadual Agropecuario
Chefe da DIPOA
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ANEXOI 7 ORIENTACOEARA EXECUCAO DA VERIFICAD OFICIAL EM CADA ELEMENTO DE
CONTROLE

O Servico Oficial devpossuir acesso aos programas atualizados dos autocontroles aplicados pelo
estabelecimento. O plano ou roteiro de inspecao para verificacdo oficial dos elementos de ¢ootrsiste

em um planejamento descrito que abrange as areas de inspec¢ao, unidaimspeeio, pontos de coleta de
agua, os procedimentos sanitarios operacionais, 0os pontos criticos de controle defioid&®CC e mapa

com a identificacéo e localizacdo das armadilhas de controle integrado de pragas.

A area de inspeca@Al) consiste em ¢k secdo ou setor com seus equipamentos, instalacées e utensilios
incluindo forro, paredes, piso, drenos e outras estruturas eventualmente presentes.

A unidade de inspeca@Jl) consiste em subdivisdo de uma area de inspecao que compreende 0 espaco
tridimensional onde esta inserido o equipamento, instalacdes e utensilios, limitada por parede, piso e teto,
levandese em consideracdo o tempo necessario para realizacdo da inspec¢éao visual das superficies. Uma Al
pode ser constituida por varias Ul.

A verificaca oficial se d& in loco ou de forma documental abrangendo os procedimentos executados e 0s
registros gerados pelo monitoramento e verificagdo previstos nos autocontroles do estabelegiaiémto

de outros documentos de suporte.

1. Manutencdao (incluindo ilummacéo, ventilagéo, aguas residuais e calibragéo)

Avaliar se as Als, suas instalacdes, equipamentos e seus utensilios foram localizados, projetados e
construidos de forma a permitir a facil manutencdo e higienizacdo, e funcionam de acordo com o uso
pretenddo e de forma a minimizar a contaminagéo cruzada, e estdo em condi¢do sanitaria de operagéo.
Avaliar se as Als dispdem de iluminagéo natural ou artificial com intensidade suficiente, de acordo com a
natureza da operacao, inclusive nos pontos de inspegaeiospecao.

Avaliar se as Als dispdem de ventilagdo natural ou mecéanica de forma a minimizar a contaminag&o por
meio do ar, controlar a temperatura ambiente, a umidade e os odores que possam afetar os produtos de
origem animal e impedir que o ar flua deeas contaminadas para areas limpas, bem como impeca a
formacgéo de condensagéo.

Avaliar se as Als dispdem de sistema de recolhimento de aguas residuais que facilite o recolhimento e
capaz de drenar o volume produzido, bem como se é capaz de preventuaigerefluxos de agua que
possam contaminar a rede de abastecimento de agua potavel.

Avaliar se as Als dispdem de instrumentos ou equipamentos calibrados ou aferidos, que funcionem de
acordo com o uso pretendido e se estdo devidamente identificados.

2. Agua de Abastecimento

Avaliar se o estabelecimento dispfe de agua potavel em quantidade suficiente para o desenvolvimento de
suas atividades, com instalagbes adequadas para seu armazenamento e distribuicao.

Avaliar se o estabelecimento dispde de pontesdleta de 4gua identificados e representativos do sistema

de captagéo apods o tratamento, reservatério e distribuicdo da agua, e nos equipamentos que se fizerem
necessarios.

Avaliar se o vapor e o gelo que entram em contato direto ou indireto com osifm®de origem animal

foram obtidos de forma a garantir sua inocuidade.

Mensurar o cloro residual livre e o pH dos pontos de coleta.

3. Controle Integrado de Pragas
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Avaliar se o controle ou o programa é eficaz e continuo, de forma a evitar 0 acesso, a presenca e a
proliferacédo de pragas na area no complexo industrial.

Avaliarin loco as armadilhas, seu monitoramento, as barreiras fisicas contra 0 acesso de pragas e o
perimetro do estabelecimento.

4. Higiene Industrial e Operacional

Avaliar se os procedimentos de limpeza e sanitiza¢cao garantem que as Uls sejam limpas e sanitizadas antes
do inicio das operacdes (poperacional) e durante as operacdes (operacionalpatedo com a natureza

do processo de fabricagéo.

A avaliacdo abrange a implementacdo, o monitoramento, a verificacdo e as acdes corretivas.

A implementacdao traduge na execucao dos procedimentos descritos no plano envolvendo a metodologia
empregada e sas etapas, material utilizado, e tempo de contato, tipo e concentracdo dos agentes
sanitizantes.

O monitoramento préoperacional consiste em avaliar a eficacia da higienizacdo antes do inicio das
operacgdes com intuito de indicar se a Ul esta ou ndo endi¢cdas sanitarias.

O monitoramento operacional consiste em avaliar se a Ul mantém ou n&o as condi¢Bes sanitarias durante
as operagdes ou seus intervalos.

A verificacdo consiste em avaliar se 0 monitogato ou se a implementacao ess&ndo realizados da

forma adequada conforme plano escrito.

As acdes corretivas devem ser avaliadas frente as ndo conformidades detectadas considerando

| — As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

Il— As medidas adotadas restabelecem as condi¢desriagisanitarias do produto?

IIl— As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?

IV — As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que possa causatadaadade
Publica, ou que esteja adulterado, fraudado ou falsificathegue ao consumo?

Neste elemento deve ser avaliada também a higienizagéo dos reservatorios de agua de abastecimento.

5. Higiene e Habitos Higiénico dos Funcionarios

Avaliar se os manipuladores que entram em contato direto ou indireto com os produtos de origem animal
adotam préticas higiénicas e de asseio pessoal, e sdo submetidos a controle ou avaliagdo de saude.
Avaliar se os manipuladores que entram em contatotdicai indireto com os produtos de origem animal

sédo treinados considerando as atividades que desempenham.

6. Procedimentos Sanitarios Operacionais

Avaliar se os procedimentos sanitarios operacionais foram mapeados considerando o processo produtivo.
Avaliar se os procedimentos sanitarios operacionais estdo sendo executados conforme previsto no
programa escrito, de forma a evitar a contaminagdo cruzada do produto

7. Controle de matérigprima (inclusive aquelas destinadas ao aproveitamento condicional),
ingrediente e material de embalagem

Avaliar se h& procedimentos especificando os critérios utilizados para a sele¢do, recebimento e
armazenamento da matérprima, ingredientes e embalagens. Os procedimentos devem prever o destino
a ser dado as matériggimas,ingredientes e embalagens reprovados no controle efetuado.

Neste elemento devem ser considerados como matprima também os animais destinados ao abate e
toda a documentacgédo de suporte da producao primaria.
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Avaliar se h& procedimentos quanto ao recedirto, identificagdo, armazenamento e controle do uso das
matériasprimas destinadas ao aproveitamento condicional.
As embalagens utilizadas em produtos esterilizados devem ser avaliadas quando a resisténcia e selagem.

8. Controle de temperaturas

Avaliar & ha controle de temperatura de ambientes, equipamentos, operacdes e produtos/matérias
primas, de acordo com a natureza da operacao.

Mensurar as temperaturas de ambientes, equipamentos, operacdes e de produtos/matBness,
conforme o caso.

Nos procesos produtivos que envolvam cozimentdiegve ser avaliada a validacao térmica correspondente
e 0 cozimento propriamente dito no elemento de controle do ARRG&ndo este for considerado um
PCC.

9. Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle

Avaliar se ha implantado o sistema de Andlise de Perigo e Pontos Criticos de Controle, de acordo com a
natureza da operacao.

O APPCC pode ser verificado nas seguintes etapas:

Monitoramento — devese avaliar os procedimentos por observacdo direta do apmrala empresa,
responsavel pelo monitoranmo ou realizar a mensuracao do limite critico diretamente.

Verificacdo— devese avaliar os procedimentos por observacdo direta do operador da empresa,
responsavel pela verificagéo, ou realizar a mensuracaoite Icritico diretamente.

Acdao corretiva/preventiva devese avaliar se as agdes executadas considerando:

I — As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?

Il— As medidas adotadas restabelecem as condi¢des higiéaititarias do produto?

IIl— As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?

IV — As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que possa causaradaadde
PuaHdica, ou que esteja adulterado, fraudado ou falsificado, chegue ao consumo?

Deve ser avaliada a validacdo periddica do APPCC e seus resultados.
No caso de estabelecimentos de ahaenensuracdo do PCC gapontacontaminagéo fecal, ingesta e
leite em cacacas é obrigatoria

10. Analises Laboratoriais (Programas de autocontrole, atendimento de requisitos sanitarios
especificos de certificacéo)

Avaliar in locpo procedimento de coleta ou da realizagdo da técnica analitica, conforme o caso. Por
exemplo: adlises de recepcédo do leite e coleta e execucadriiping test

Avaliar se as andlises de parametros fisigoimicos e microbiol6gicos dos produtos e da agua de
abastecimento, incluindo agua potavel e gelo, séo realizadasatpgEnciagprevistas, emaboratoérios de
autocontrole ou credenciados, conforme o caso, garantindo assim que alimentos estejam aptos para o
consumo humano e cumpram as especificacfes aplicaveis aos produtos acabafmsne disposto na
legislacéo vigente.

Avaliar as acdes adatas pela empresa frente a resultados ndo conformes

11. Controle de formulagdo de produtos e combate a fraude

Avaliar se a formulagéo, processo de fabricacao e o rotulo estdo de acordo com o registrado e se garantem
a identidade, qualidade, seguranca hig@nsanitéria e tecnologica do produto de origem animal.
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Na formulacéo devse observar sea composi¢ao do produto registrad@corresponde ao constatado in

loco. Verificar se os aditivos e ingredientiesam adicionados respeitando a concentracdo ou quantidade
aprovadas. Verificar se a matépama empregada corresponde realmenéedeclarada seja na sua
natureza ou quantidade (Exemplo: troca de espécies do pescado, uso de CMS em quantidade acima do
permitido ou em produtos em que seu uso € proibido, adicdo de soro de leiteicadie temperos por
injecaon.

No processo de fabricacdo dese observar sens parametros indicados no processo produtifaram
respeitados conforme a natureza do produto. Epéonse o produto for maturado, o tempo e condi¢des

de maturacao, se o produto for defumado, o método de defumacédo empregado, se o produto for salgado,
o tempo de salga.

Realizar as analises preconizadas para cada tipo de pranhutoo objetivo de avaliaa conformidade in

loco de matériagprimas e produtos. Exempldaripping test, absorcdo em carcaca de aves, teste em
recepcgao de leite cru raferado, histamina em pescado.

Deve ser verificado se o rétulo (croqui) utilizado in Jaooresponde ao regisdo.

12. Rastreabilidade e recolhimento

Avaliar os procedimentos de rastreabilidade dos produtos de origem animal, bem como da fpatéaa

e ingredientes que Ihe deram origem, em todas as etapas da producéo e distribuicéo.

A rastreabilidade pode ser aiada a partir do produto final elaborado até sua matégsiana ou a partir

da matériaprima utilizada até o produto elaborado.

A avaliagéo da rastreabilidade deve ainda compreender as etapas de seguranca definidas e validadas pelo
estabelecimento no sertd deresguardar seu processo do uso de matépgamasnado autorizadas ou
habilitadas para determinado produto ou mercado.

Avaliar se o estabelecimento dispde de programa de recolhimento e, em caso de ndo conformidade
detectada que motive o recolhimentse a producéo foi devidamente recolhida e se recebeu a destinacéo
adequada

13.Respaldo para certificacao oficial

Avaliar se o estabelecimento fornece as garantias ao servico de inspstig@inialde que os produtos de

origem animal e seus sistemas de controle estdo em conformidade com os requisitoslaxsthis na
legislacao.

Nesse elemento deve ser avaliado os processos que embasam a certificacdo, por exemplo: maturacao
sanitaria e mensuragao g+ em bovinos, composicao de ragfie os lotes de aves foram alimentasio
comprovacao de realizacdo de determinadas andlises, documentacéo de verificagiobaréue bem

comoos demais controles descritesn legislagdes vigentes.

14. Bemestar animal

Awvaliar se os procedimentos adotados pelo estabelecimento de abate refereadetransporte,
desembarque, lotacdo, descanso, conducdo, imobilizacdo/ contencdo, insensibilizacdo, sangria,
escaldagem/esfola adotados sédo executados de acordo com seu plarto,dsan como atendem gue

prevé a legislacgéo.

15. Identificacdo, remocao, segregacao e destinacdo do material especificado de risco (MER)

Avaliar se o estabelecimento que abate ruminantes esta atendendo seu plano escrito de MER em todas as
etapas bem como se esta compativel cdegislacbes vigentes.
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